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BANOS

Seit 1998 hat die GANOS Kaffee-Kontor & Rosterei der vielfaltigen
Kaffee-Geschichte der Stadt Leipzig ihr eigenes Kapitel hinzugefugt.

Von Anfang an war es unser Ziel, der Sortenvielfalt des Rohstoffs Kaffee,
der Besonderheit der zahlreichen Anbaugebiete und eine der jeweiligen
Sorte angemessene Rostung Geltung zu verschaffen. Wir sind sehr frih
den Weg eines handwerklichen Untemehmens gegangen, das inzwischen
gine neue, stark wachsende Kategorie des Kaffeemarktes pragt und fir
die ein neuer Begriff kreiert wurde: der Spezialitatenroster.

Vertrauensvolle und auf Langfristigkeit aufgebaute Kontakte zu
unseren Lieferanten, Importeuren und Kaffeebauem, die Gewissheit
iber Qualitat und Herkunft von Rohstoffen sowie jahrelange Erfahrung
iber die beste Art der Rastung stehen heute hinter GANOS-Kaffee.
Abhangig von Jahreszeit, Emteverlaufen und Verfigbarkeit, bieten

wir dber funfzig reine Kaffeesorten, Espressoempfehlungen, eigene
Mischungen und Aromakaffees - ausnahmslos in unserer Rastereiin
der Leipziger Innenstadt per Hand gerdstet - an.




UNSER BEITRAG ZU

Wir haben hichste Anspriche an die Qualitat der in unserer
Kaffeerdsterei verarbeiteten Rohstoffe oder angebotenen Schokoladen.
Dabei vertrauen wir nicht auf Fremdzertifizierungen. Wir vertrauen auf
unser Wissen, unsere langjahrige Erfahrung und die uns persanlich
bekannten Menschen in unserer Lieferkette.

Dazu gehdren auch Kleinstbauern und genossenschaftlich organisierte
Kaffeefarmen, fir die der Kaffeespezialititenmarkt eine exzellente
Maglichkeit bietet, Rohkaffees in kleineren Mengen zu Preisen
anzubieten, die sich unabhéngig von den bekannten Rohkaffeebdrsen
bilden. Das ist unser Beitrag zu fairem Handsl.




DIE ROSTUNG MACHT DEN

Genau wie beim Kochen gibt es auch beim Rosten des Kaffees
unterschiedliche Herangehensweisen, die alle ihre Liebhaber finden.
Auserlesene Sorten rdsten wir bei GANOS langsam mithilfe der
Trommelrgstung, damit ihre aromatische Vielfalt zum Tragen kommen
kann. Wir bevorzugen mittlere und dunklere Rstungen -

gern ‘backen’ wir unseren Kaffee auch aus. Unsere Rostzeit liegt bei
20 bis 30 Minuten. Wir nehmen uns beim Résten Zeit. Nehmen Sie
sich ausreichend Zeit, diesen Genuss zu entdecken.

Kaffee ist ein Genussmittel. Probieren Sie verschiedene Zubereitungen
mit nur einer Sorte aus. Sie werden dberrascht sein, wie unterschiedlich
der Kaffee schmeckt. Entdecken Sie [hre bevorzugte Art der Zubereitung.
Was zahlt, ist allein Ihr Genuss. Nur Sie entscheiden, was [hnen
schmeckt. Wir stehen lhnen germ mit Empfehlungen zur Seite. Die aus
unserer Erfahrung besten Zubereitungsarten haben wir fir Sie auf
unserer Sortenliste genannt.

IHR KAFFEEGENUSS

Lu unserer Philosophie der ligbevollen, handwerklichen und
nachhaltigen Rohstoffverarbeitung gendrt auch die Forderung der
Renaissance traditioneller Zubereitungsarten, die sich immer gréferer
Beliebtheit erfreuen. Letztlich schafft erst die Zubereitung des
trinkfertigen Kaffees die Voraussetzung fir vollendeten und alle
Sinne einnehmenden Kaffeegenuss. Wir beraten Sie gem!
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DES KAFFEES

UNSERE KAFFEESORTEN

Sie kinnen alle Kaffees in unserer Résterei in Leipzig ab 100 Gramm
erwerben. Wir wiegen die von [hnen gewiinschte Menge vor hren Augen
ab. Die kleine Menge garantiert lhnen, dass Sie jeden Kaffee probieren
kannen, ohne eine groBe Menge vorabgepackt kaufen zu miissen.

Im Online-Shop beginnt die kleinste Menge bei 250 Gramm. Nur dig
Raritaten kinnen Sie im Shop schon ab 150 Gramm erwerben. Fir eine
Tasse Kaffee rechnet man etwa 8 Gramm Kaffee.




g = D e R —

k modoguskar

Tonsaeig

v
% 3

| GABIOS
i —-
l 1_#\..—.——-—_—-—--_-__. — l FFFFFF
y @ Poboulond proica ]
e | IST MITGLIED IM
| | DEUTSCHEN KAFFEEVERBAND E.V.
@  trbouiond fratic o/ boustn l
IR © WELTKARTE
Smn | .
\\\‘.;jf‘m‘“’ | @ pEUTSCHER

KAFFEEVERBAND

SR L

— -

DAS GANOS-VERSPRECHEN

Mit viel Liebe und Leidenschaft wahlen wir aus den weltweiten Kaffees
diejenigen aus, welche hichsten Anspriichen an Herkunft und Qualitat
geniigen. Wir sind stets bestrebt, unser Angebot zu verbessern und zu
erweitern, um Sie als Kunden gliicklich zu machen. Haben Sie Anregungen
oder Verbesserungen, freuen wir uns auf Ihre Aussagen. Sind Sie
unzufrieden, dann sagen Sie es bitte uns. Denn nur so kdnnen wir lemnen.
Sind Sie zufrieden, dann freuen wir uns, wenn Sie es weiter erzéhlen.
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KAFFEEGENUSS

LIEBEVOLL NACH ALTER TRADITION GERDSTET

Wir zeigen in diesem Faltblatt eine Auswahl unserer Kaffeesorten. Kaffee ist ein Naturprodukt und nicht
immer in gleichbleibender Qualitat erhéltlich sowie als Saisonartikel nicht zu jeder Zeit vorrtig.
Wir behalten uns im Interesse unserer Kunden und der Qualitétssicherung sténdige Sortenanpassungen vor.
Vermissen Sie lhren Lieblingskaffee? Sprechen Sie uns bitte darauf an.



KAFFEES AUS ALLER WELT

AFRIKA

Athiopien Forest Kaffa
Athiopien Yirgacheffe
Burundi

Kenia PB

Kenia AA Lot

Ruanda

Ruanda dunkel

Tansania PB

ASIEN

Indien Malabar Monsun
Indonesien Sumatra Batak
Indonesien Sumatra Gayo
Indonesien Sumatra Gayo dunkel
Papua N. Guinea
SODAMERIKA

Brasilien Bourbon
Kolumbien Lot

Ecuador Vilcabamba
MITTELAMERIKA

Costa Rica SHB Tarrazu
Honduras SHG

Mexico Maragoype SHG
Nicaragua Maragogype SHG

PROJEKTKAFFEES

Peru Tunki

Guatemala Lampocoy SHB
Sheka Forest

Fragen Sie bitte nach weiteren Projektkaffees

AROMATISIERTE KAFFEES
Aroma Haselnuss

Aroma Macadamianuss
Aroma Marzipan-Sahne
Aroma Schoko

Aroma Vanille

gewaschen, eher kraftiger, erdiger Geschmack, dezente, spritzige Fruchtnote

mildwirzig, fruchtig, feine Saure, schokoladige Note

gewaschen, kraftiger, feinwirziger, cremiger Geschmack, wenig Saure

kaftiger, feinwirziger, cremiger Geschmack, Perlbohne

kraftig, eleganter Geschmack nach schwarzer Johannisbeere, der Konig unter den Kaffees
sehr kraftiger, intensiver beschmack, dicke Fille, ein guter Morgenkaffee

sehr kréftiger, intensiver Geschmack, dicke Fille, ein guter Morgenkaffee

kréftig, harmonisch, wiirzig, wenig aber abgerundete Saure

Spezialitat, fermentiert, aromatisch mit feiner Wirze, fast saurefrei
semi-wash, dezent, cremig, blumiges Aroma, leicht grasige Note
semi-wash, kraftig, cremig, rauchiges Aroma, leichte schokoladige Note
semi-wash, kraftig, cremig, rauchiges Aroma, leichte schokoladige Note
voll, cremig, frischer Nachgeschmack, Perlbohne oder A/X

eher kréftig, rauchiger Bourbon Geschmack
sehr weicher, [eicht nussiger Geschmack, aromatisch
aus dem Tal der Hundertjahrigen, vollmundig, elegant, sehr aromatisch

volles, kraftiges Aroma, sehr gute Kaffeewirze, angenehme Frische, elegante milde Saure
gewaschen, breit, kréftig, wirzig, harmonisch milder Eindruck, Hochlandkaffee
Riesenbohne, eher mild, dezent aromatisch, feine Wirze, Hochlandkaffee

Riesenbohne, voll, mittelkraftig, breit, leicht nussiges Aroma, Hochlandkaffee

blumig, wiirzig, feine Kakaonote, weicher Geschmack

groBer Korper, spate Saure, Noten von Schokolade/Karamell/Pekannuss, Hochlandlandkaffee
Flores gewaschen, voll, mittelkraftig, leicht nussiges Aroma, Kaffee aus einem Fraugnprojekt :

feines Aroma mit Haselnuss-Geschmack
feines Aroma mit Macadamianuss-Geschmack
feines Aroma mit Marzipan-Sahne-Geschmack
feines Aroma mit Schoko-Geschmack

feines Aroma mit Vanille-Geschmack

Saisonal weitere aromatisierte Kaffees. Ab 1,5 kg Sonderanfertigungen (soweit Rohstoffe verfiighar). Fragen Sie, wenn Sie ein spezielles Aroma wiinschen.

ROBUSTA

[ndien Robusta Monsun
Indonesien Java Robusta
Tansania Robusta
Vietnam Robusta

Fragen Sie bitte nach weiteren Robusta-Sorten

ESPRESSOEMPFEHLUNGEN
Espresso 100 % Arabica
Espresso Kolumbien
Espresso Kuba

Espresso Athiopien Sidamo
Espresso Mexico

Espresso Simbabwe
Espresso Hausmarke
Espresso GANOS Extra
Espresso Ruanda

Espresso GANDS Noir

o unsere Empfehlung nicht gesignet

*unverbindliche Preisempfehlung

feinwiirzig, vollmundiges Aroma, fermentiert

gewaschen, wiirzig-rauchig, leicht nussig

vollmundig, leicht erdig, feiner Kdrper, weich im Geschmack
poliert, kraftiger, leicht wirziger Geschmack

cremig-feines, mildes Aroma, eine Mischung aus zwei reinen Arabicasorten
cremiges, feines und mildes Aroma, 100 % reiner Arabica

wiirzig, rauchiges Aroma, runder Geschmack, 100 % reiner Arabica

sehr kréftige, erdige Note, intensiver Geschmack, 100 % reiner Arabica
Arabica-Robusta-Mischung (30:10), Hauch von Karamell, Schokolade und Melone
Arabica-Robusta-Mischung (30:10), schokoladig, rauchig, leicht holzig, cremig
Arabica-Robusta-Mischung (75:25), kraftig, wiirzig
Arabica-Robusta-Mischung (60:40), kraftig, gehaltvoll, sdurearm
Arabcia-Robusta Mischung (40:60), schokoladig-rauchig, leicht holzig, cremig
Arabica-Robusta-Mischung (30:70), gehaltvoll, wiirzig, wenig Saure
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UNSERE — nur soweit verfighar
cantato® £32-

unsere Kreation fir die Bach-Stadt Leipzig
feiner Kaffee, volles Aroma, runder Geschmack

'DDR-Kaffee' — selten verfiighar £30-
Arabica-Robusta-Mischung (40:60)

eicht, Nuance nach Rotwein, dezente Toffeenote. Unsere Reminiszens

an die DDR und ihre Bedeutung fir das Kaffeeland Vietnam.

GANDS £34-
kraftige, harmonische Mischung zweier Kontinente, runder Geschmack
Leipziger Mischung £32-

milde Kaffeemischung aus sid- und mittelamerikanischen Kaffees
feines Aroma, angenehmer Geschmack

Nacht-Kaffee £34-
mild, feinwirziges Aroma, entcoffeiniert mit Zuckerrohr
Nacht-Espresso £32-

Arabica-Robusta-Mischung (80:20)
cremiges feines Aroma, entkoffeiniert

UNSERE — nur soweit verfighar

Australien Skybury £80-
volles Aroma, ausgeglichene Saure, kraftig runder Geschmack

Ecuador Galapagos San Christobal £60-

sehr vollmundig und elegant, intensiver Nachgeschmack
eicht blumige Note, dezente Saure

Jamaica Blue Mountain £ 160 -
der Champagner unter den Kaffees
volles, nussiges Aroma, feine Saure, ausbalancierte Frucht

Jemen Mocca Matari £65-
gehaltvoller, dicker, schokoladiger Kirper
feine Saure, Aroma und Geschmack erinnern etwas an Rotwein

St. Helena Bourbon £ 350.-
ausgewogen vollmundig, zart schokoladiger Korper, mild-sif,
fruchtige Anklange, perfekte Saure

unverbindliche Preisempfehlung — Stand Mai 2023
Kurzfristige Preisanpassungen behalten wir uns vor.

Wir zeigen in diesem Faltblatt eine Auswahl unserer Kaffeesorten. Kaffee ist ein Naturprodukt
und nicht immer in gleichbleibender Qualitat erhaltlich sowie als Saisonartikel nicht zu jeder Zeit
vorratig. Wir behalten uns im Interesse unserer Kunden und der Qualitétssicherung sténdige
Sortenanpassungen vor. Vermissen Sie lhren Lieblingskaffee? Sprechen Sie uns bitte darauf an.



DIE KUNST DES KAFFEE§.

UNSERE KREATION FOR DIE .
? BACH-STADT lEIPZIE

AROMATISIERTE KAFFEES

Saisonal werden zusatzlich zu unseren in der Kaffeeliste aufgefihrten
aromatisierten Kaffees folgende Sorten angeboten: Amaretto,
Bratapfel-Zimt, Eierlikdr, Erdbeer-Sahne, Himbeer-Sahne, Johannisbeers,
Minze, Nougat, Schoko-Orange, Walnuss, Winterméarchen, Zimt. Ist [hr
Aroma nicht dabei, produzieren wir ab 1,5 kg gern den Kaffee mit Ihrem
Wunscharoma, wenn dies verfigbar ist.

GANDS

KAFFEESEMINARE

Sie wollen mehr Giber Kaffee wissen? Es interessiert Sie die
Geschichte des Kaffees? Dann sind die GANDS-Kaffeeseminare genau
das Richtige fur Sie. Gruppen ab 8 bis maximal 15 Personen kinnen
hier unterhaltsame und informative 120 Minuten erleben. Mit dabei ist
die Verkostung einer Auswahl von sechs Kaffeesorten. Vereinbaren Sie
ginen Termin unter seminar@ganos.de oder schauen Sie auf unserer
Website www.ganos.de nach freien Terminen.
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GANOS KAFFEE-KONTOR & ROSTEREI
Dittrichring 6 - 04109 Leipzig - Telefon 0341 2127310 - info@ganos.de

OFFNUNGSZEITEN

Dienstag, Mittwoch 10 - 18 Uhr
Donnerstag, Freitag 1019 Uhr - Samstag 10 - 17 Uhr

Sonntag, Montag und an Feiertagen geschlossen - gesonderte Offnungszeiten
vor Feiertagen - Details auf der Website, bei Facebook und Google

GANOS.DE





